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STRUCT’ EQUILIBRE 

Levures inactivées riches en polysaccharides + tanins extrait  du cœur chêne 
 
 

 Applications 
 

STRUCT’ EQUILIBRE unit les actions des levures inactivées riches en polysaccharides à l’effet du tanin de  

Chêne. 
La levure inactivée spécifiquement sélectionnée apporte tout son contenu cellulaire; 

Les tanins présents dans STRUCT’ EQUILIBRE sont en mesure de préserver la fraicheur aromatique des vins,  
tout en fournissant les notes d’élevages en barrique de chêne Français. 
 

STRUCT’ EQUILIBRE permet l’augmentation du volume et surtout la structure du vin. 
 
STRUCT’ EQUILIBRE adoucit le caractère tannique et l’amertume afin d’obtenir des vins plus complexes  
et plus longs. 
 

 Mode d’emploi 

Dissoudre la quantité nécessaire de STRUCT’ EQUILIBRE dans 10 fois son poids en vin. 

Ajouter à la cuve et homogénéiser parfaitement. 

Durée d’action conseillée : 15 à 20 jours. 

 

 Doses d’emploi 
Vins blancs, rosés : De 1 à 10 g/hl 
Vins rouges : De 2 à 10 g/hl 
Dose maximale autorisée : 40 g/hl. 
Afin de trouver la dose optimale, se rapprocher de notre œnologue. 
 

 Conditionnement 
Sachet de 500 g. 

 

 Conservation 
A conserver dans son emballage d’origine, à l’abri de la lumière dans un endroit  frais  et sec,   
exempt  d’odeurs. Une fois l’emballage ouvert, utiliser rapidement 

 

 

 

Conforme au Codex Œnologique International 
Pour usage Œnologique 

Pour l’élaboration de produits destinés à la consommation humaine directe 
 

 

Les informations figurant ci-dessus correspondent à l’état actuel de nos connaissances. Elles ne dégagent pas l’utilisateur du respect de 
la législation et des données de sécurité en vigueur. Ce document est la propriété de Deveze Biotech Œnologie et ne peut être modifié sans son accord. 

http://www.google.fr/imgres?q=verre+de+vin&um=1&hl=fr&sa=N&qscrl=1&nord=1&rlz=1T4ADRA_frFR427FR431&biw=1024&bih=649&tbm=isch&tbnid=Fim057WTem5sMM:&imgrefurl=http://www.vinsditalie.com/Deguster-3.htm&docid=D_05RSMAniuKkM&imgurl=http://www.vinsditalie.com/assets/images/verre_vin_rouge.jpg&w=198&h=297&ei=J1EuT8n2EpOS0QWk1PitCA&zoom=1

